RECETA Cassola de Pasqua por Leonor Barcelo Cantallops

Restaurante

Meson Los Patos

Cassola de Pasqua
e Ingredientes para 4 personas:

L O 1 ] 150 gr. de conejo, 200 grs.cerdo (costilla),
a ; ' 100grs. asadura cordero, 100 grs. cara-
coles, 100 grs. guisantes, 1 kg. patatas, 1
cebolla, 1 tomate, 2 hojas laurel, 1 cabeza
ajos, un poquito de orégano, 1 manojo
cebollitas tiernas, 20 grs. almendras, sal,
pimienta y aceite, 2 alcachofas, 1 litro de
agua o caldo.

Preparacion:

Cortar la carne en pequenos trozos, rehogandola en el aceite hasta que esté bien dorada. A

continuacion se le afadira la cebolla cortada fina, el tomate, la sal y la pimienta. Después de
gue ésto haya cocido 5 minutos se le afiade agua, con la que tiene que hervir 15 minutos. A
continuacion afiadiremos las patatas cortadas a cuadritos, los guisantes, las alcachofas y las
cebollitas tiernas y almendras picadas. A los 15 minutos estara listo para servir.

Cami de Ca'n Blau, 42 Horario:
Parque Natural de S’Albufera. 13:00 - 15:30/ 19:00 - 23:30
Restaurante Bahia de Alctdia Martes Cerrado

MeSC)n LOS PatOS Mallorca, Illes Balears Tel. 971 89 02 65 / 971 89 09 51



