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Zutaten für 6 Personen:

6 Entenschenkel
2 Zwiebeln
1 Tomate
2 Karotten
2 Orangen
200 Gramm Butter
Salz
Pfeffer
Etwas Muskatnuss 
Ein Glas Cognac

Zubereitung:

Die Entenschenkel in eine Ofenschale legen und die Zwiebeln, die Tomate, die Karotten und die 
Orangen roh hinzugeben. Anschließend mit Muskatnuss, Salz und Pfeffer würzen und die Butter 
hinzugeben. Danach 30 Minuten im Ofen braten, dann wenden und mit dem Glas Cognac über-
gießen. Anschließend nochmals 30 Minuten im Ofen braten und dann herausnehmen.
Nun trennt man das Fett von den Entenschenkeln ab und gießt den Bratensaft durch ein Püri-
ersieb.
Alles abschmecken und dann sehr heiß, mit Soße und Beilagen nach Geschmack servieren.

Camí de Ca´n Blau, 42
Parque Natural de S’Albufera.
Bahía de Alcúdia
Mallorca, Illes Balears

Öffnungszeiten:
13:00 - 15:30 / 19:00 - 23:30
Dienstag schloß
Tel. 971 89 02 65 / 971 89 09 51


